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Unsere Empfehlung für euren Aperitif  

Weißer Spritzer mit Bio-Wein 0,25l EUR 3,80 
Süßer Spritzer mit Bio-Wein  0,25l EUR 4,00 
Sommer Spritzer mit Bio-Wein 0,25l EUR 3,50 
 0,5l EUR 4,90 
Aperol Spritz 0,25l EUR 6,20 
Aperol, Bio-Wein, Soda  
Veneziano 0,25l EUR 6,90 
Aperol, Bio-Prosecco, Soda 
Hugo mit Bio-Wein 0,25l EUR 6,20 
Hugo mit Bio-Prosecco 0,25l EUR 6,90 
Wild Lilly 0,2l EUR 7,20 
Lillet Rose, Erdbeer Likör, Wildberry 
Bio-Prosecco „Villa Doral“ 0,1l EUR 4,90 
 0,75l EUR 31,00 
Campari Orange 0,2l EUR 6,80 
Campari Soda 0,2l EUR 6,40 
Martini  5cl  EUR 4,50 
Urban Sunrise 0,25l EUR 4,60 
Bio-Hasenfit-Orangensaft, Grenadine  
 

Vorspeisen 

Beefsteak-Tartare vom Bio-Rind 
mit Bio-Toast und Bio-Butter 

80g / EUR 16,90           120g / EUR 19,90 

Caprese vom Mattigtaler Bio-Frischkäse 
mit Ochsenherztomaten und Basilikumpesto 

EUR 12,50 
 

Aus dem Suppentopf 

Kräftige Rindfleischsuppe vom Bio-Ochsen 
mit Frittaten / mit Leberknödel / mit Kaspressknödel 

EUR 6,0 / EUR 6,50 / EUR 7,0 

Hausgemachte Gemüsebouillon 
mit Frittaten / mit Kaspressknödel 

EUR 5,50 / EUR 6,50 
 

Erdäpfel-Steinbierschaumsuppe 
mit Buttercroûtons  

EUR 7,50 
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Frische Salate 
 

Gemischter Salat      / Blattsalat 
EUR 6,50 / EUR 5,00 

 
Bunter Blattsalat 

mit Aberseer Bio-Schafkäse* und Zwiebelmarmelade 
EUR 14,00 

 
Aberseer Bio-Schafkäse* im Speckmantel 

Blattsalat mit Karotte, Paprika, Tomate, Gurke & Zwiebelmarmelade 
EUR 16,00 

 
Backhendlsalat  

Blattsalat mit Karotte, Paprika, Tomate, Gurke und Kartoffelsalat, Kürbiskernöl und Preiselbeeren  
EUR 17,00 

Urbankeller Bauernsalat 
Blattsalat mit Karotte, Paprika, Tomate, Gurke, Röstkartoffeln, gebratenem Speck & Champignons 

EUR 15,90 

* BIO-Schafmilchprodukte sind im Jänner und Februar aufgrund der „Schaf-Babypause“ am Seegut Eisl nicht verfügbar 

 

Frisch und saftig vom Grill 

Cheeseburger vom Bio-Rind (200g) im Bio Brioche-Bun 
mit Speck, Pommes-Frites, Bio-Gouda und hausgemachter Cocktail-Sauce 

EUR 19,90 

Steaksandwich von der Bio-Beiried (150g) im Bio-Weizen Sauerteigweckerl 
mit Senfsauce, dazu Pommes-Frites und hausgemachter Cocktailsauce 

EUR 21,90 

Rumpsteak von der Bio-Beiried (200g) 
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen  

EUR 32,90 

 

Fischspezialität „aus dem Angelteich Kasern“ 

Gebratenes Saiblingsfilet 
mit Erbsenpüree und Buttergnocchi 

EUR 25,50 
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Urbankeller Klassiker 

Wiener Schnitzel (Kalb) 
mit Petersilkartoffeln & Preiselbeeren 

EUR 26,00  
 

Schnitzel nach Wiener Art (Schwein) 
mit Petersilkartoffeln & Preiselbeeren 

EUR 18,00 

Rindsgulasch vom Bio-Rind 
mit Semmelknödel 

EUR 19,00 

Zwiebelrostbraten von der Bio-Beiried 
serviert mit Bratkartoffeln 

EUR 32,90 
 

Schweinsbraten vom Bio-Schopf (Mittwoch & Sonntag) 
mit Semmelknödel & Speckkrautsalat 

EUR 18,00
 

Vegetarisch / Vegan 

Kasnocken 
mit Röstzwiebeln & kleinem Blattsalat 

EUR 14,90 

Veggie-Burger 
mit Süßkartoffelpommes und Kichererbsendip  

EUR 15,90 

Hausgemachte Griess-Gnocchi 
aus Bio-Kartoffeln und Bio-Weizengriess, an Salbeibutter mit Bio-Ziegenkäse 

EUR 15,50 

Gebackene Champignons  
mit Sauce Tartare  

EUR 12,90 

Linsen-Dal  
Indisches Traditionsgericht, serviert mit Basmatireis und Papadam 

EUR 12,90 

Gemüsecurry mit Kokosmilch 
dazu Basmatireis 

EUR 12,90 
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Zur Jaus’n 
 

Kalter Schweinsbraten 
vom Bio-Schwein  

mit Senf, Kren und Bio-Tauernroggenbrot 
EUR 11,00 

Essigwurst von der Bio-Knacker 
mit Bio-Tauernroggenbrot 

EUR 9,90
 

Kinderkarte 
 

Kinderschnitzel (vom Schwein) / Kinderwiener (vom Kalb) 
mit Pommes Frites und Ketchup 

EUR 10,40 / EUR 16,90 

Hausgemachte Fischstäbchen  
mit Petersilienkartoffeln und Sauce Tartar 

EUR 10,90 

Knödel mit Saft (Schweinebraten-Sauce)  
EUR 5,50 

Portion Pommes Frites / Süßkartoffel Pommes Frites 
 mit Ketchup 

EUR 6,00 / EUR 6,50 
 

Zum Nachtisch 
 

Palatschinken  
mit Marillenmarmelade (1 Stk / 2 Stk) 

EUR 4,90 / EUR 8,0 
 

mit Preiselbeermarmelade (1 Stk / 2 Stk) 
EUR 4,50 / EUR 8,0 

 

mit Schokolade und Schlagobers (1 Stk / 2 Stk)  
EUR 4,50 / EUR 7,00 

 

Eispalatschinken (1 Stk / 2 Stk)  
mit Bio-Vanilleeis und Schokolade 

EUR 5,50 / EUR 9,50 

Mousse von der Belgischen Callebaut-Schokolade 
mit Beerenragout 

EUR 12,00 

Hausgemachte Topfenknödel 
mit Marillenröster 

EUR 12,50 

Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel  
mit Staubzucker 

EUR 6,00 
Aufpreis mit Bio-Schafmilch-Vanilleeis EUR 2,60  
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Weinkarte 

 Weißwein 1/8 Flasche 
 
Grüner Veltliner „Urban“  
Lesehof Stagard Kremstal EUR 4,90 EUR 28,90 
Gelber Muskateller „I love Heideboden“ 
Winzenz, Mönchdorf Burgenland EUR 3,90 EUR 23,90 
Weißburgunder vom Kalk 
Weingut Markus Huber, Reichersdorf, Niederösterreich EUR 4,60 EUR 26,90 
Roter Muskateller  
Tor zur Sonne, Weinviertel EUR 4,60 EUR 26,90 
Sauvignon Blanc „Klassik“ 
Weingut Langmann, Weststeiermark EUR 5,20 EUR 31,90 
Riesling Kamptal DAC, „Ried Zöbinger Heiligenstein“ 
Weingut Bründlmayer, Kamptal EUR 55,90 
Morillon „Muschelkalk“ 
Weingut Tement, Südsteiermark EUR 39,90 
Gamlitz Sauvignon Blanc 
Weingut Lackner-Tinnacher, Südsteiermark EUR 44,90 
Gelber Muskateller „Steirische Klassik“ 
Weingut Sabathi, Südsteiermark EUR 38,90 
Grauer Burgunder 
Weingut Umathum, Burgenland EUR 36,90 
Gemischter Satz DAC 
Rotes Haus am Nussberg, Wien EUR 49,90 
Steirischer Spiegel 
Weingut Polz, Südsteiermark EUR 27,90 

 

 Rosé 1/8 Flasche 
 
Cabernet Sauvignon Rosé 
Tor zur Sonne, Weinviertel  EUR 4,20 EUR 23,90 
„Moments“ Rosé  
Weingut Markus Huber, Traisental  EUR 33,90 
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 Rotweine 1/8 Flasche 
 
Blaufränkisch „I love Heideboden“ 
Winzenz, Mönchdorf Burgenland EUR 3,90 EUR 23,90 
Blauer Zweigelt „Ausstich“ 
Weingut Johann Gisperg, Thermenregion EUR 4,70 EUR 27,90 
St. Laurent Klassik 
Weingut Landauer Gisperg, Thermenregion EUR 5,90 EUR 34,90 
Blauer Zweigelt 
Weingut Umathum, Neusiedlersee EUR 37,90 
Cabernet Sauvignon 
Weingut G. & R. Triebaumer, Neusiedlersee EUR 39,90 
Cuvée Hotter (Zweigelt, Cabernet, Merlot, Syrah) 
Weingut Wellanschitz, Mittelburgenland EUR 26,90 
Cuvée W Pur 
Weingut Wellanschitz, Mittelburgenland EUR 49,90 
Pinot Noir Ried Siglos  
Weingut Gesellmann Andreas, Mittelburgenland EUR 62,00 

 

Schaumweine 
Prosecco Villa Doral 
Veneto EUR 31,00 
Moët & Chandon Brut Impérial 
Frankreich EUR 98,00 
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Biere 

Bier vom Fass 

Steinbier 
Pfiff 0,2l EUR 3,10 Seidel 0,3l EUR 4,20 Halbe 0,5l EUR 5,20 
   Mass 1l EUR 10,00 
Stiegl-Paracelsius Bio-Zwickel 
Pfiff 0,2l EUR 3,10 Seidel 0,3l EUR 4,20 Halbe 0,5l EUR 5,20 
Stiegl Goldbräu 
Pfiff 0,2l EUR 2,90 Seidel 0,3l EUR 4,10 Halbe 0,5l EUR 5,10 
Stiegl Grapefruit Radler 
  Seidel 0,3l EUR 4,10 Halbe 0,5l EUR 5,10 
Stiegl Weiße 
  Seidel 0,3l EUR 4,20 Halbe 0,5l EUR 5,20 
Schönramer Hell  
Pfiff 0,2l EUR 3,10 Seidel 0,3l EUR 4,10 Halbe 0,5l EUR 5,10 

Flaschenbiere  
Gusswerk Pils  0,33l EUR 4,50 
Stiegl Columbus  0,33l EUR 4,90 
Franziskaner Dunkel    0,5l EUR 5,20 
Stiegl Sport Weiße (Alkoholfrei)    0,5l EUR 5,20 
Gusswerk Jakobsgold (Alkoholfrei)    0,5l EUR 5,20 

 

Alkoholfrei – Flaschen 

Römerquelle Still / Prickelnd  0,3l EUR 3,50 
 0,75l EUR 6,30 
Hoobert Cola 0,33l EUR 4,00 
Kombucha Classic  0,33l EUR 4,50 
Red Bull  0,25l EUR 4,70 
Almdudler / Coca-Cola Light 0,33l EUR 3,80 
Almdudler / Coca-Cola Light gespritzt 0,45l EUR 4,50 

Red Bull Organics 
Tonic / Bitter Lemon / Simply Cola / Purple Wildberry  
Black Orange, Ginger Ale, Ginger Beer 0,33l EUR 4,70 
 
Hasenfit Bio-Fruchtsaft 
Apfel Naturtrüb / Apfel-Orange-Karotte / Orange / Marille 0,25l EUR 4,20 
Hasenfit gespritzt    0,5l  EUR 4,50 
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Alkoholfrei offen 

Fanta 0,25l EUR 3,20 0,5l EUR 4,80 
Sprite 0,25l EUR 3,20 0,5l EUR 4,80 
Coca-Cola 0,25l EUR 3,20 0,5l EUR 4,80 
Spezi 0,25l EUR 3,20 0,5l EUR 4,80 
Apfelsaft 0,25l EUR 3,20 
Johannisbeersaft 0,25l EUR 3,20 
Säfte gespritzt (Apfel, Johannisbeere) 0,25l EUR 2,60 
Holundersirup gespritzt 0,25l EUR 2,50 0,5l EUR 3,80 
Soda 0,25l EUR 2,20 0,5l EUR 3,30 
Soda Zitrone 0,25l EUR 2,40 0,5l EUR 3,50 

 

Heiße Getränke 

Lavazza Bio-Kaffee  
Espresso EUR 3,10 
Verlängerter EUR 3,80 
Doppelter Espresso EUR 4,00 
Espresso Macchiato  EUR 3,50 
Cappuccino EUR 4,10 
Latte Macchiato EUR 4,30 

Bio-Tee Sonnentor 
Kamille, Rooibos, Chinesischer Grüntee EUR 4,00 

Teekanne  
Assam, Pfefferminze, Waldbeere, Rooibos Vanilla, Darjeeling 
Früchtetee, Ingwer Zitrone, Earl Grey, English Breakfast EUR 4,00 

Heiße Zitrone EUR 3,50 

Bio-Heiße Schokolade 
Heiße Schokolade  EUR 4,30 
Heiße Schokolade mit Schlagobers EUR 5,00 
Heiße Schokolade mit Rum EUR 6,50 

Spezial – Kaffee 
Irish Coffee 
Jameson Whiskey, Zucker, Kaffee, Sahne  EUR 8,60 
Baileys Coffee 
Baileys, Zucker, Kaffee, Sahne  EUR 8,60 
Urban Coffee 
Amaretto, Kaffee, Sahne EUR 8,60 
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Spirituosen 

Schnäpse 

Guglhof 
Alter Apfel / Marille / Alte Zwetschke 2cl EUR 6,80 
Williams 2cl EUR 6,00 
Herzog 
Bergheu Geist / Vogelbeere 2cl EUR 5,30 
Stiegl 
Wildshuter Edelbrand, Bierbrand 2cl EUR 6,80 
Farthofer 
Bergblumenschnaps  2cl EUR 6,80 
Brotschnaps 2cl EUR 5,80 
Zirbenschnaps 2cl EUR 7,00 

Grappa 
Nonino Grappa Tradizione, Friaul 2cl EUR 3,90 

Bitters 
Ramazotti 2cl EUR 3,90 
Averna 2cl EUR 3,90 
Jägermeister 2cl EUR 3,80 

Liköre 
Amaretto 2cl EUR 3,80 
Baileys 2cl EUR 3,80 
Cointreau 2cl EUR 4,00 

Gin 
Farthofer Gin 4cl EUR 8,50 
Blue Gin Vintage 4cl EUR 7,40 
Bombay Sapphire 4cl EUR 5,50 
Gin Mare 4cl EUR 9,90 

Vodka 
Farthofer Vodka 4cl EUR 12,50 
Absolut 4cl EUR 4,90 
Grey Goose 4cl EUR 12,00 

Rum 
Farthofer Rum 4cl EUR 8,50 
Havana Club 3 Años 4cl EUR 5,50 
Diplomatico 4cl EUR 11,90 
 
Whiskey 
Jameson 4cl EUR 6,50 
Jack Daniel’s 4cl EUR 6,50 
Chivas Regal 12 years 4cl EUR 7,50 


