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Begrüßen Sie Ihre Gäste mitBegrüßen Sie Ihre Gäste mitBegrüßen Sie Ihre Gäste mitBegrüßen Sie Ihre Gäste mit    
 

 

 

 

� Proseccoempfang 

(Glas Prosecco mit Hollersirup, Orangensaft oder Aperol) à €2,90 

 

� Glühweinempfang mit Maroni 

(Glühwein, Glühmost und Punsch) inkl. Maroni  à €4,20 

ohne Maroni   à €3,40 

 

� Brötchen (Canapés)        à €2,30 

 

� Steinbier zum Selberzapfen 50 l      à     €300,00 

 

 

 

Menüvorschläge Menüvorschläge Menüvorschläge Menüvorschläge –––– Gruppen ab 20 Personen Gruppen ab 20 Personen Gruppen ab 20 Personen Gruppen ab 20 Personen 

 

� Fritattensuppe 

Tafelspitz mit Röstkartoffel und Semmelkren  

hausgemachter Apfelstrudel        €17,50 

 

� Leberknödelsuppe  

gefüllte Kalbsbrust mit Petersilkartoffel und Blattsalat  

Topfennockerl mit Himbeerschaum       €14,90 

 

� Grießnockerlsuppe  

gefüllte Rindsroulade mit Butterspätzle und gemischtem Salat  

Mohr im Hemd mit Vanilleeis       €17,50 

 

� Knoblauchrahmsuppe 

Ofenfrische Ripperl mit Maiskolben und Ofenkartoffel 

Topfenstrudel auf warmen Waldbeeren      €15,50 

 

� Fleischstrudelsuppe  

geschmorter Rinderbraten mit Serviettenknödel und Rotkraut 

hausgemachter Topfenstrudel       €15,90 

 

� Kartoffelcremesuppe mit gebratenem Speck 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffel und Salat  

Pralinenparfait im Schokospitz auf Fruchtspiegel     €18,50 
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� Gemüse- oder Schinkenschöberlsuppe 

Ofenfrischer Schweinsbraten vom Schopf und Bauch  

mit Knödel und warmen Speckkrautsalat 

Eispalatschinken mit Sahne         €14,20 

 

� Gemüsestrudelsuppe  

Innviertler Knödelgeheimnis auf Sauerkraut  

hausgemachter Ribiselkuchen       €13,90 

 

� Kräuterschaumsuppe  

geschmorte Lammhaxe mit Grießknödel und Gemüse  

2 Stk. Marillenpalatschinken        €16,50 

 

� Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilkartoffel und Salat  

hausgemachte Topfenpalatschinken      €19,50 

 

� Minestrone mit Parmesan  

gelbes Meerfischcurry mit Jasminreis 

hausgemachtes Tiramisu        €17,00 

 

� Karfiolcremesuppe mit Brotcroutons 

Rindsgulasch mit Serviettenknödel 

Grießauflauf mit Sauerkirschen      €14,00 

 

� Minestrone mit Parmesan  

grünes Curry vom Huhn mit Jasminreis 

hausgemachtes Tiramisu        €14,90 

 

� klare Rindssuppe mit Kräuterfrittaten 

Schweinekotelett mit Tomaten und Mozzarella überbacken 

mit Rosmarinkartoffel 

Pfirsichparfait auf Fruchtspiegel      €15,90 

 

� Ingwerschaumsuppe mit Wan Tan Taschen 

gegrilltes Butterfischfilet auf Wokgemüse mit Jasminreis 

Mangosorbet mit Minze       €17,90 

 

� Räucherlachs auf Vogerlsalat  

Rehrücken auf Morchelsauce mit Mandelkroketten  

und Rotkraut 

Lebkuchenparfait auf Pflaumensauce      €23,40 

 

� Tafelspitzsülzchen mit Vogerlsalat  

Therlaner Weinschaumsuppe  

Schindelbraten (gefülltes Schweinefilet)  

mit Kartoffelgratin und jungem Gemüse  

Wodka Zitronensorbet       €23,50 
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� Antipastiteller  

Risotto nero  

(Schwarzes Tintenfischrisotto mit gegrillten Calamari und Muscheln) 

Panna Cotta auf Karamelspiegel mit frischen Beeren   €22,50 

 

� Gemüse- Pilzsülzchen  

klare Tomatensuppe mit Shrimps  

Gerstlrisotto mit gebratenen Wachteln  

Mousse von heller und dunkler Schokolade mit frischen Beeren   €29,00 

 

 

� Gebratene Shitakipilze auf  Ruccola in Walnuss-Himbeerdressing  

Zitronengrasschaumsuppe  

gebratener Lammrücken mit Rosmarinpüree und Kohlsprossen  

Estragon-Zitronensorbet       €30,90 

 

 

� Tomatensuppe  

Ossobuco alla milanese (geschmorte Kalbshaxn) mit gek.Polenta  

Profiteroles mit Erdbeeren und Schokoladesauce     €18,20 

 

� Klare Zitronengrassuppe  

Thai Glasnudelsalat mit Shrimps  

gebratene Entenbrust auf Sojasprossen Jasminreis  

gebackene Bananen mit Honig und Vanilleeis     €29,50 

 

� Tapasvariation  

Albondigas (würzige Fleischbällchen) in Tomaten- Paprikaragout  

Paella – Safranreis mit Hühnerfleisch, Shrimps, Lachs und Muscheln  

Crema Catalana        €28,90 
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Buffetvorschläge Buffetvorschläge Buffetvorschläge Buffetvorschläge – Gruppen ab 30 Pers Gruppen ab 30 Pers Gruppen ab 30 Pers Gruppen ab 30 Pers. 
 

 

� Rustikales Buffet  

Spanferkel, ofenfrische Schweinsstelzen gesurt und natur,  

Schweinsbauch, Ripperl, warmer Speckkrautsalat,  

Knödel, Kartoffel, inkl. Salatbuffet und Gebäck   à €16,00 

 

� Austria Buffet  

verschiedene kalte Platten (Wurst, Speck, Käse)  

verschiedene Aufstriche, kleine Wienerschnitzel  

mit Kartoffelsalat, Rindsrouladen mit Butterspätzle,  

geschmorte Lammhaxen mit gegrilltem Polenta,  

inkl. Salatbuffet und Gebäck      à €18,50 

 

� Buffet Salzburg 

Lungauer Kaspreßknödelsuppe  

Schindlbraten (Gefülltes Schweinefilet)  

mit Gemüse und Bratkartoffel 

Pinzgauer Kasnocken 

inkl. Salatbuffet und Gebäck 

Gebackene Apfelradln mit Hollerkoch    à €22,00 

 

� Thailändisches  Buffet  

Thairipperl, Frühlingsrollen, Glasnudelsalat mit Shrimps 

gelbes Hühnercurry, rotes Rindfleischcurry, Gemüsewok,  

gebratener Reis, Jasminreis  

Salatbuffet und Gebäck 

Süßer Reis mit Annanas und Nüssen    à €22,50 

 

 

� Tex Mex Buffet  

Gazpacho, Potanas mexicana (gebackene Zwiebelringe, Shrimps,  

Paprikaschoten, Broccoli, Cheesenugets),  

Chips und Dips Fajitas zum selber füllen  

(Gemüse, Rindfleisch, Huhn und Fisch)  

gefüllte Ofenkartoffel (Chili und Hühnerragout)  

Salatbuffet und Gebäck 

Crema Catalana und Obstkorb     à €26,00 

 

� Italia Buffet  

Antipasti, Minestrone Tomaten mit Mozzarella 

Risotto mit Meeresfrüchten, Bollito Misto con Salsa Verde 

Penne all arabbiata  

Salatbuffet und Gebäck 

Tiramisu mit frischen Früchten     à €27,00 
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� Spanferkel Buffet  

Spanferkel, warmer Speckkrautsalat, Semmelknödel 

inkl. Salatbuffet und Gebäck     à €19,50 

 

� Spanferkel Buffet Plus 

Frittatensuppe 

Spanferkel, warmer Speckkrautsalat, Semmelknödel 

mit Salatbuffet und Gebäck 

Obstler oder Nussschnaps     à €23,00 

 

� Spanferkel Buffet Plus Plus 

Sulzenvariation von Rind, Schwein  

und Gemüse mit Gebäck  

Spanferkel, warmer Speckkrautsalat, Semmelknödel 

inkl. Salatbuffet und Gebäck 

Apfel oder Topfenstrudel mit Vanillesauce   à €26,00 

 

� Buffet Mozart 

Alt Wiener Suppentopf   

Salzburger Bierbraten (Gefüllter Schweinebauch)  

mit Petersilkartoffel 

Ofenfrisches Gansl mit  Rotkraut und Serviettenknödel 

inkl. Salatbuffet und Gebäck 

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster    à €22,50 

 

� Buffet Urban 

Knoblauchcremesuppe mit Brotcroutons 

Boeuf Stroganoff mit Kartoffelgratin  

Mandelsteak vom Huhn mit Currysauce und Früchtereis 

inkl. Salatbuffet und Gebäck 

Dukatenbuchteln mit Vanille und Fruchtsauce   à €24,00 

 

 

� Festtags Buffet  

Rote-Beeteschaumsuppe mit Krennockerl 

Schinken im Brotteig mit Honig Senfsauce  

Wildragout mit Serviettenknödel und Apfelrotkraut  

Gemüsestrudel mit Kräutersauce  

inkl. Salatbuffet und Gebäck 

Maronimousse mit Waldbeeren und Orangensauce   à €27,00 

 

� Käse Buffet  

Verschiedene Weichkäse mit  Butter und Gebäck  à €6,40 
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Weitere Menüs und Buffetvariationen auf Anfrage! 

 

 

 

Speisen können individuell zusammengestellt werden, selbstverständlich kann jedes Buffet 

durch Suppen/Vorspeisen ergänzt werden. Preise pro Person inkl. aller Abgaben und 

Steuern. Druck und Satzfehler vorbehalten. 

 

 

 
Gasthaus Urbankeller - Schallmooser Hauptstraße 50 - 5020 Salzburg  

Tel.+43 (0) 662 / 87 08 94 office@urbankeller.com www.urbankeller.com  


